
PANAREa 
 
L’impastatrice per la famiglia
The family’s mixer

Technical features
Basin, spiral, bar and lid in stainless steel 18/10
Transfer with double chain
Electrical system at 24v
Security system in accordance with CE norms
2 year warranty
Electro static coating 
Trolley with rotating wheels and timer (Panarea 8)

On request
Panarea professional 12 / 17 / 25 / 33
Available with mono or three phase motor,  
with single or double speed.

Caratteristiche tecniche  
Vasca, spirale, barra, coperchio in acciaio inox 18/10
Trasmissione con catena doppia 
Impianto elettrico a 24v
Impianto antinfortunistico a norma ce
Garanzia 2 anni
Conformità Ce per tutti i modelli
Verniciatura elettrostatica 
Carrello con ruote girevoli e timer (Panarea 8)

A richiesta 
Panarea professional 12 / 17 / 25 / 33 
Disponibile con motore monofase o trifase,  
singola e doppia velocità.

PANAREA

Motore elettrico
electric motor

Farina 
flour

Impasto
DOUGH

Acqua 
water

Impasto/ora 
DOUGH/HOUR

Peso 
weight L   W P   D H

Volt hp speed kg. kg. Lt. kg./h kg. mm mm mm

3 230 0,35 1 3 5 2 18 23 450 250 350

5 230 0,5 1 5 8 3 24 35 500 280 440

8 230 1 1 8 12 4 36 60 610 330 690

PANAREA 5KG

PANAREA 8KG

94 95




